Jenzer Fleisch + Feinkost AG
’ \ Ermitagestrasse 16, 4144 Arlesheim

Natura-Qualitat

Familientradition seit 1898

Arlesheim, 19.03.24

Jenzers Wurstseminar

Sehr geehrte Damen und Herren

Erhalten Sie einen Einblick in die Geheimnisse der Goldwdrste und
produzieren Sie lhre eigenen Wiurste nach Eurem Geschmack an

unserem Wurstseminar. Dieses eignet sich hervorragend als High- L ga’;t‘;;
light Ihres Seminars im Hotel Gasthof zum Ochsen oder als spezieller - ;M OCHSEN
Event fur einen Verein und Familie.

Ablauf

- Mit unserem Mitarbeiter erlernen Sie das Wursten und kénnen ohne spezielle
Maschinen zu Hause selbst Bratwurste herstellen

- Damit Sie unser Metier optimal kennenlernen, wird das Wurst-Seminar mit einer
Betriebsbesichtigung kombiniert. Beides zusammen dauert rund 2 Stunden

- Inklusive ist auch ein kleiner Apéro mit frisch hergestelltem Zwiebelmett + Ueli Bier.

- Es besteht die Méglichkeit, auf dem Hofgut der Familie Rediger in Arlesheim, die
Waurste selbst zu grillieren und in rustikaler Atmosphare zu geniessen. Reservieren
unter https://www.hofgut-birseck.ch/de/

Kosten
- Fdhrung, Rezepte, Apéro und herstellen 1kg Wirste  Fr. 75.- pro Person

Anmeldung
e Gruppen ab 8 Personen diirfen das Datum selber wahlen nach Absprache mit
uns: (Montag bis Freitag ab 16 Uhr, Samstag ab 9 Uhr)
e Einzelpersonen sind an den 6ffentlichen Seminaren willkommen, die Daten wer-
den unter www.goldwurst.ch unter Events aufgeschaltet und kénnen direkt im
Online Shop gebucht werden.

Far Fragen und Buchungen steht Ihnen Michael Kothgasser gerne zur Verfigung:
- Wir freuen uns auf lhr Mail an michael.kothgasser@goldwurst.ch
- Tel. 061 706 52 98 Montag bis Freitag, jeweils vormittags

Freundliche Grusse

Familie Jenzer


https://www.hofgut-birseck.ch/de/
http://www.goldwurst.ch/
mailto:michael.kothgasser@goldwurst.ch

